
Suppen 
 
1 Tom Kha Gai           9.50 
 Kokosnussmilch Suppe mit Poulet, Zitronengras, Champignons 
 
2 Tom Kha Phak           8.50 
Kokosnussmilch Suppe mit Gemüse, Zitronen, Champignons 
 

3 Tom Yam Gung                        10.50 
Pikante Suppe mit Riesencrevetten, Limetten, Zitronengras, Champignons 
 

4 Tom Yam Thale                   10.50 
Würzige Meeresfrüchtesuppe mit Crevetten, Tintenfisch, 
Muscheln, Basilikum und Galangwurzeln 
 
5 Giao Naam                    10.50 
Raviolli Suppe (Crevettenfüllung) 
 
6 Gang Jüd              8.50 
Glasnudelsuppe mit Gemüse 
 

 
Vorspeisen 
 
10  Pao Pie Thood                   11.50 
Hausgemachte Frühlingsrolle mit Pouletfleisch (2 Stk.)  
 
11 Satay Gai                       13.50 
Poulet-Spiesschen mit Erdnusssauce (3 Stk.) 
 
12 Thod Man Pla                    10.50 
Fischfrikadellen Thai Style (3 Stk.) 
 
13 Thai Samosa                     9.50 
Frittierte Teigtaschen Kartoffeln und Erbsli (3 Stk.) 
 
14 Hausgemachte chinesische Frühlingsrolle mit Gemüse (2 Stk.)            10.50 
 
15 Vietnamesische Frühlingsrolle mit Schweinefleisch und Gemüse (3Stk.)        11.50 
 
16 Gebackene Wantans (Crevettenfüllung, 3 Stk.)              10.50 
 
17 „Zhao Zsé“ gebratene Teigtaschen mit Schweinefleischfüllung (3Stk.)           11.50 
 
18 „Siu Mai“ gedämpfte Schweinefleischködel  (3 Stk.)    9.50 
 
19 „Hao Cao“ gedämpfte Crevettenwolken (Reistasche) 3 Stk.            10.50 
 
20 „Baozi“ gedämpftes Brot mit Schweinefleisch und Gemüse (2 Stk.)           12.50 



 
 
21 Hors-d'oeuvre Palettes                 25.50 
Pouletspiesschen, gebackene Raviolli, Frühlingsrolle mit Gemüse /je 2 Stk. 
 
22 Frittierte Crevetten im Teig (3 Stk.)              12.50 
 
23 Gu Chai Gue                     9.50 
Gedämpfte Reistasche mit Gewürzlauch Blätter (2 Stk.) 
 

Salate 
 
30 Som Tam Thai                   13.50 
Würzige grüner Papay-Salat mit Erdnüssen, Tomaten und grünen 
Thaibohnen in einer Tamarindensauce 
 
31 Nüa Nam Tok                   17.50 
Thailändisch gewürzter Salat mit frischen Kräutern und gegrilltem Rinderfilet 
 

32 Yam Nüa                   17.50 
Rindssalat mit Tomaten, Gurken und Zwiebeln 
roten Zwiebeln und Erdnüssen 
 
33 Laab Gai                    14.50 
Poulet Salat  
 
34 Yum Thale                   15.50 
Meeresfrüchtesalat mit Crevetten, Tintenfisch, Muscheln, Chilli und Koriander 
 
35 Yum Wun Sen Gai                 14.50 
Glasnudelsalat mit Poulet, roten Zwiebeln und Erdnüssen 
 

36 Yum Wun Sen Kung  
Glasnudelsalat mit Crevetten, roten Zwiebeln und Erdnüssen          16.50 
 

37 Yam Ma Mueng  
Sauer Mango Salat mit Cashewnüssen und roten Zwiebeln           13.50 

30 35 
Fisch & Meeresfrüchte 
 

40 Pla Rad Prik                  34.50 
Ganzer roter Tilapia Fisch (800-1000gramm) frittiert, mit rotem Curry 
 
41 Pla Gar Tiam Prik Tai                 34.50 
Ganzer roter Tilapia Fisch (800-1000gramm) frittiert, mit Knoblauchsauce 
 



42 Pla Saam Ros               34.50 
Ganzer roter Tilapia Fisch (800-1000gramm) frittiert in Chilisauce (scharf)  
 

43 Gung Phad Phong Garee             29.50 
Gebratene Crevetten in Currysauce mit Rahm und Ei 
 
44 Gung Thood Grathiam Phrig-Thai            29.50 
Gebratene Crevetten mit viel Knoblauch, Pfeffer und frischem Koriander 
 

45 Phad Gaphrau Gung  
Würzige gebratene Crevetten mit Basilikum und Chili         29.50 
 

46 Pla Panang Curry  
Rotes Tilapia Fischfilet  an Panang Curry Sauce          28.50 
 

47 Pla Saam Ros  
Rotes Tilapia Fischfilet  in Chilisauce (scharf, süss-sauer)            28.50 
 

48 Pla Mang Mueng             28.50 
Rotes Tilapia Fischfilet  an sauer grüne Mango mit Chilipasta 
 
 
Hauptspeisen Currygerichte 
 

Gang Khiaw Wan  
Grünes Curry mit Basilikum, Bambussprossen, grünen Eierpflanzen, lange Bohnen, 
und Kokosnussmilch 
 
50 mit Poulet               27.50 
51 mit Rind               30.50 
52 mit Crevetten              29.50 
53 mit Pangasiusfilet            25.50 
54 mit Tofu               24.50 
55 mit Gemüse              23.50 
 

Gang Phed  
Rotes Curry mit Basilikum, Bambussprossen, grünen Eierpflanzen, lange Bohnen 
und Kokosnussmilch 
 
60 mit Poulet              27.50 
61 mit Rind              30.50 
62 mit Crevetten              29.50 
63 mit Pangasiusfilet            25.50 
64 mit Tofu               24.50 
65 mit Gemüse              23.50 
 
 



   
 

Panang  
Rotes Curry mit geschnittenem Chili, Chilipaste, Kaffierlimettenblätter und 
Kokosnussmilch 
 
70 mit Poulet               27.50 
71 mit Rind               30.50 
72 mit Crevetten               29.50 
73 mit Pangasiusfilet              25.50 
74 mit Tofu                24.50 
75 mit Gemüse               23.50 

 
Hauptspeisen Currygerichte 
 

Massaman  
Rotes Curry mit Kartoffeln, Zwiebeln, Erdnüssen und Kokosnussmilch 
 
80 mit Poulet               27.50 
81 mit Rind                30.50 
82 mit Crevetten               29.50  
83 mit Pangasiusfilet              25.50 
84 mit Tofu                24.50 
85 mit Gemüse               23.50 
 

Gang Garee  
Gelbes Curry mit Zwiebeln, Kartoffeln und Kokosnussmilch 
 
90 mit Poulet               27.50 
91 mit Rind                30.50 
92 mit Crevetten              29.50 
93 mit Pangasiusfilet              25.50 
94 mit Tofu               24.50 
95 mit Gemüse               23.50 

50 60 90 
Gebratene Gerichte  
 
100 Nau Nam-Man Hoi             30.50 
Gebratenes Rindfleisch an Austernsauce mit Peperoni und Zwiebeln 
 

101 Phad Gaphrau Rind             30.50 
Würzig gebratenes , geschnetzeltes Rindfliesch mit Basilikum und Chili 
 

102 Phad Gaphrau Poulet  
Würzig gebratenes, geschnetzeltes Pouletfleisch mit Basilikum und Chili       27.50 
  



103 Phad Prik Pao              27.50 
Würzig gebratenes, geschnetzeltes Pouletfleisch mit Chilipaste 
 
104 Gai Phad Met              27.50 
Gebratenes, geschnetzeltes Pouletfleisch mit Cashewnüssen 
 

105 Gai Phad Khing             27.50 
Gebratenes Pouletfleisch mit Ingwer, geschnittenem Chili,  
Champingnons und Frühlingszwiebeln 
 

106 Phad Khanaa (Saison)            23.50 
Gebratener asiatischer Broccoli an Austernsauce 
 

107 Phad Pak-Bung (Saison)            23.50 
Gebratenes Wasserspinat an Soja Sauce un Chili 
 
108 Phad Phak Roum             23.50 
Gebratene gemischte Gemüse 
 

109 Tofu mit Gemüse scharf, süss-sauer         25.50 
 
 

Gebratene Gerichte 
 
110 Ped Thood             28.50 
Knusprige Ente Chef Style (karamellisierte Sojasauce, leicht sauer) 
 

111 Knusprige Ente mit einer Panang Curry Sauce und Lychee      28.50 
 
112 Knusprige Ente mit süss-sauer Sauce         28.50 
 
113 Graduk Muu Thood            25.50 
Gebratenes Jung-Rippchen mit viel Knoblauch, serviert mit Chilisauce 
 
114 Pek Gai Thood                      27.50 
Gebratene Pouletflügeli (6 Stück)  
 
115 Gebackenes Pouletfleisch im Teig an süss-sauer Sauce      27.50 
 
 
 
 
 
 

Hauptgerichte werden mit gedämpfter Reis serviert 
 
 
 



 
 

 
Nudelgerichte 
 
120 Guai-Tiau Num             29.50 
Nudelsuppe mit Rindfleischbällchen und geschnetzeltem Rindfleisch, 
Sojasprossen und Wasserwindgemüse (Reisnudeln) 
 

121 Yen Ta Fo             28.50 
Rote Nudelsuppe mit Tintenfisch, Crevetten, Schweinefleisch, 
Fischbällchen und Gemüse 
 
122 Phad Thai Gung            28.50 
Gebratene Reisnudeln mit Crevetten, Eier, Gewürzblätter, 
Sojasprossen, gemahlene Erdnüsse 
 
123 Phad Thai Gai              26.50 
Gebratene Reisnudeln mit Poulet, Eier, Gewürzblätter, Sojasprossen,  
gemahlene Erdnüsse 
 
124 Phad Sii-iu              26.50 
Gebratene Reisnudeln mit Poulet, Sojasauce und Eier 
 
125 Gebratene Reisnudeln mit Rindfleisch und Eier        29.50 
 
126 Gebratene Nudeln (Weizenmehl) mit Poulet, Gemüse und Eier     26.50 
 
127 Gebratene Nudeln (Weizenmehl) mit Gemüse und Eier       24.50 
 
128 Phad Thai Tofu                                                                                          25.50 
Gebratene Reisnudeln, Eier, Gewürzblätter, Sojasprossen, gemahlene Erdnüsse 
 
129 Phad Thai Gemüse                                                                                    24.50 
Gebratene Reisnudeln, Eier, Gewürzblätter, Sojasprossen, gemahlene Erdnüsse  
 

Reis 
 
Kao Phad 
Gebratener Reis und Gemüse und Eier 
 
130 mit Poulet              25.50 
131 mit Rind               27.50 
132 mit Crevetten              26.50 
133 mit Tofu               25.50 
134 mit Gemüse                                23.50 
 
 
 



Beilagen 
 
140 gedämpfter Reis                 4.50 
141 gebratener Reis mit Eier               5.00 
142 gebratene Nudeln mit Eier               6.00 
143 Gemüse                  8.00 
Änderungen von gedämpfter Reis zu gebratener Reis oder gebratene Nudeln 
 

Alle Preise in CHF. inklusive gesetzliche Mehrwertsteuer 
 
 
 
Fleischdeklaration: 
 
Rindfleisch: Schweiz 
Schweinefleisch: Schweiz 
Pouletfleisch: Schweiz 
Pouletflügeli: Schweiz 
Ente: Thailand 
Fisch: Vietnam 
Crevetten: Vietnam 
Meeresfrüchte: Vietnam 
Tofu: Schweiz 

 
 
 
 leichtscharf     mittelscharf    sehr scharf 
 
 
 
Bestellzeiten 
Dienstag bis Sonntag: 17.15 – 21.15 Uhr 
Montag geschlossen 
 
Liefergebiet 
Mindesbestellung / Lieferorte 
CHF. 25.00 Horgen 
CHF. 30.00 Horgenberg & Hirzel 
CHF. 40 Au ZH & Oberrieden 
CHF. 50.00 Wädenswil & Thalwil 
CHF. 60.00 Rüschlikon 
 
 
 
 


